
Menu April/Mai

Snack:
Sprossenbroccoli, Polenta, Rauch (Eier, Senf, Gluten)
Girsch, Tatar (Gluten, Senf)

Girsch, Karotte (Gluten, Senf)
Frühlingszwiebel, Hefe (Laktose, Eier)
Kartoffelknödel, Brennnessel (Eier, Gluten, Laktose)

Vorspeise: Grüner Frühling
Mairübe, Gänse Ei, Grüne Sosse (Eier, Laktose, Senf)
Mandel, Grüne Erdbeeren, Algen (Soja,  Nuss, Sellerie)
Kopfsalat, Austern (Schalentiere)

Vegi: Kopfsalat, Ranchdressing (Laktose, Senf)

Zwischengang:
Sellerie-Döner mit Toppings, Ziegenfrischkäse, Zwiebel (Sellerie, Eier, Laktose, Senf, Soja,

Sesam, Gluten)

Hauptgang: Gitzi und Spargel
Gitzi Kurzbratstück, Grünerspargel, Raps (Eier)

Kartoffel, Grünerspargel, Raps, Bärlauch (Laktose, Eier)
Pizokel, fermentierter Spargel (Gluten, Eier, Laktose, Senf)
Gjoza, Gitzi, rohe Spargel, (Gluten, Sellerie, Pilz)

Gjoza, 3. Klasse Gemüse, rohe Spargel (Gluten, Sellerie, Pilz)
Spargeltartlette, Pilz, Herz (Gluten, Laktose, Eier)

Spargeltartlette, Pilz, Eigelb (Gluten, Laktose, Eier)

Käse:
Blauschimmel, Himbeeren vom letzten Sommer (Laktose, Gluten, Eier, Senf)

Dessert: Wald
Rhabarber, Tanne (Gluten, Laktose)
Cake, Kerne und Samen, Waldmeister (Gluten, Eier, Laktose)
Pinienkernen, Sauerklee (Laktose)

Friandise:
Erdbeere, Koji, Sauerampfer (Gluten, Lakto)


